Critiques

Paradoxalment, Lechuga 1 la millor carn de la ciutat.

ook

Valéncia, 452.
T.932325811. Preu aprox. 40 €

Una petita joia. Ho saben els bons
coneixedors i sobretot els qui
deambulem perduts per la ciutatala
recerca de bona carn ben preparada.
Dani Lechuga porta ja tresanys al
front d'aquest j de

T Angus Beef Nebraska, el bou sagvi
de Kobeo laseva galta guisada amb
mirgoles i nyimeres. El trincatque
presenta portalletons de vedella dellet
cruixentsitires de calamar, I més enlla
delacarn: el bacalli esqueixatamb
brots tendres, romesco i olives

d' Aragd, els ous estrellatsamb
murgnles popalabrasaipolenta de

mides gairebé perfectes: u
bufona amb taules ben distribuides i
un ser\'enmpembleamnecdm Nico.
Unesp
mmparai ofertaamb el plaer rebut.
Caldeni va apestar fa temps per una
cuina que ja compta amb molts
seguidors. Matéria primera de qualitat
obtinguda quasi directament del
productor, per aconseguir una savia
combinaciddesabors, respectant els
gustos iuna presentacid actual sense
excentricitats. “Nocuino per luir-me,
sind per al comensal, vull que frueixii
torni perqueé i va agradarel que va
rebre”, comenta aquest xef detrenta
anysillarg recorregut,

’\questanys ha superat. Ese]

per morir-se. Caldeni ofereix
un ment per 20 euros, el mn:nL‘n
peix, carni pcslmsperd5wmsiiel
ment Kobe beef (50eurcs). La carta de
postres és cosa fina i la de ving, amb
novetatsi preus raonables, és gairebé
ideal, ~Marcelo Aparicio
Caldeni
(1 persona)

1 Pa i entreteni
1 Trinxat amb ca

TOTAL (amb iVA)

millor actual en v;
dptimes de carns, i per confirmar-ho
s'ha detastar el tac de bou del nord,

‘Time Out visita
anbnimament els restaurants | paga
¢l compte.



