Danilechuga,
Cuiner de
TAny aGirona

FERRAN COSCULLUELA GIRONA

El jove xef del restaurant Caldeni
de Barcelona, Dani Lechuga, es va
adjudicar ahir el premi Cuiner de
I’Any, organitzat pel Forum Gastro-
nomic de Girona i EL PERIODICO DE
CATALUNYA amb la finalitat de do-
nar a coneixer, 1 també reconeixer,
les noves promeses de ’art culina-
ri. Després de I'entrega del guardé,
que va anar a carrec del director de
Relacions Externes del diari, Miquel
Faiianas, el responsable del Caldeni
va agrair la repercussié que esta te-
- nint el premi en la seva tasca de ca-

da dia. «Des que vaig ser proclamat

finalista, molta gent ha passat pel
restaurant per coneixer lanostra fel-
na», va explicar. _ '

A més a més de Lechuga, que és
un gran especialista en carns, els al-
tres finalistes van ser Victor Quin-
tilla, del restaurant Lluerna (Santa
Coloma de Gramenet); Ana Ruiz, de
1’AQ (Tarragona); Xavier Ferraté, del
Bresca (Cambrils), 1 Quim Casellas,
del Casamar (Llafranc).

L’entrega del premi es va cele-
brar el primer dia del Forum, que
va tancar la jornada amb gran aflu-

éncia de ptblic. «<Només d’obrir les

portes hem tingut una allau de visi-

" tants. Les activitats han quedat ple-

nes.L'éxitde convocatoria déna una

idea de com el Forum és un esdeve-

niment molt esperat, al qual va gent
de tot arreu. Una dimensio interna-
cional amb visitants que vénen de la
Catalunyanordide paisos com la Re-
publica Dominicana o I’Argentinan,
va destacar ahir Pep Palau, un dels
organitzadors. |

FORMACIO | ESPECTACLE / La jornada
d’ahir va estar plena de tallers i po-
néncies, en qué es va parlar de les
virtuts de I’oli d’oliva, amb la parti-
cipaci6 d’lsma Prados i I’empresa-
ri del sector Agustin Santolaya, 1 en
la qual no va faltar un xou gastrono-

mic a carrec dels tres germans Ro-

ca, que van demostrar com és de ne-
cessaritenirunabona coordinacioa

lacuina.=

JOAN CASTRO

»»> Miquel Fafianas entrega el premi a Dani Lechuga, ahir, a Girona.




